
B E E R  ‘ N  C O M B I
ANIMATION COMBI  BAR NOMADE EN OCCITANIE

C O M B I  B A R  N O M A D E
P O U R  V O S  É V É N E M E N T S

NOS RÉSEAUX CONTACT

SITE  INTERNET
contact@beerncombi .com
06 28 25 60 50

https://www.facebook.com/beerncombi
https://www.linkedin.com/in/beer-n-combi-anne-claire-et-charles-leroy-002b1086/
https://www.instagram.com/beerncombi/
https://www.beerncombi.com/


Avec son concept  or ig ina l  et  conv iv ia l ,  
le  BEER ‘N COMBI  apporte  une touche
d’é légance et  une dose de  fest iv i té  à  vos
événements  profess ionnels .

Grâce à  son bar  ambulant  v intage aménagé
de 4 à  6  t i reuses  à  b ières  (punch ,  v in ,
c idre  ou softs ) ,  le  BEER ‘N COMBI  of f re  aux
convives  une parenthèse part icu l ière  en
vous  proposant  jusqu ’à  6  boissons
s imultanément .

Les  t i reuses  sont  en  l ibre-serv ice  et  à
d ispos i t ion  de  vos  conv ives  mais  vous
prof i tez  également  d ’une prestat ion
d ’animat ion et  de  serv ice .

Nous mettons  l ’accent  sur  des  partenaires
locaux qui  ont  cette  pass ion  et  qu i  est
traduite  dans  les  méthodes  de  fabr icat ion  et
l ’ut i l i sat ion  de  mat ières  premières
tradi t ionnel les  nobles .

Toutes  les  bo issons  proposées  dans  nos
prestat ions  sont  conçues  dans  un cadre
responsable ,  réf léchi  et  respectueux de
l ’env i ronnement .  Notre  engagement  ‘Made in
France ’  favor ise  également  les  c i rcu i ts
courts .

ECO-RESPONSABLES ARTISANALES 

Nous proposons  une gamme de b ières ,  c idre ,  punch ,  v ins  et  bo issons  sans  a lcool ,
produites  avec  des  mat ières  premières  de  qual i té .
Toutes  nos  bo issons  sont  b io log iques ,  authent iques  et  vous  inv i tent  à  une
dégustat ion  qui  ne  vous  la issera  pas  insens ib le .

BIOLOGIQUES & SAVOUREUSES

P R É S E N T A T I O NB E E R  ‘ N  C O M B I



GESTION DU BEER ‘N COMBI

Changement  du CO2,  des  fûts ,  press ion  des  bars ,
rempl issage du b loc  f ro id . . .
Cette  mise  en p lace nécess i te  d ’être  réa l isée  
3  heures  en  amont  de  votre  événement .
Nettoyage et  dés insta l lat ion  du BEER '  N  COMBI  
(1  heure)

Quelque so i t  votre  évènement  (so i rée  c l ients ,  inaugurat ion ,  so i rée
col laborateurs ,  brunch d ’entrepr ise  ou  so i rée  de  f in  d ’année . . . ) ,  nous  vous
proposons  deux formules  qui  s ’adapteront  à  vos  besoins .

Notre  Barman animera votre  événement  en
fa isant  découvr i r  à  vos  conv ives  l ’h isto i re  de
chaque boisson :  8  à  10 var iétés  de  b ières
poss ib les ,  punch ,  c idre ,  v in  b lanc et  rosé  et  5  à  7
var iétés  de  softs .

N O S  P R E S T A T I O N SB E E R  ‘ N  C O M B I

FORMULE “ALL INCLUSIVE”



N O S  B O I S S O N S

Limonade « citron vert /  vanil le » BIO
Thé glacé « pêche » BIO
Cola BIO

Fût de 20L (80 verres environ) :
54,55€ HT

Ginger Beer BIO et Kombucha BIO
Fût de 19L (75 verres environ) :
77,27€ HT 

SOFTS 

Blonde BIO « La Taquine »
Blonde « La Sieston »
WEST COAST IPA BIO « L’Insoumise »
IPA DDH « La Pampa »
Ambrée BIO « La Lunatique »
Blanche BIO « La Désinvolte »
Blanche « La Mandarina »
Framboise BIO « La Berry Poppin‘s »
ou « La Pandémonium »

Fût de 20L (80 verres environ) :
79,17€ à 104,17€ HT

BIÈRES 

B E E R  ‘ N  C O M B I

PUNCH

CIDRE

« Le Beer Punch » avec fruits BIO

Fût de 5L à 20L (35 à 140 verres
environ) :  66,67€ à 233,33€ HT

Cidre de pommes de tradition 
« La Come » 

Fût de 18L (70 verres environ) :  125€ HT

VIN BLANC (OU ROSÉ)
Fût de 10L (65 verres environ) :
41 ,67€ HT



BRUNCH OU AFTERWORK (3H)

À part i r  de  940€ HT

Jusqu’à  100 conv ives  :  940€ 
De 100 à  200 convives  :  1040€ 
Àu delà  de  200 convives  :  sur  dev is

JOURNÉE OU SOIRÉE (5H)

  N O S  T A R I F S  2 0 2 6

Privatisation,  animation avec Barman

*Tar i f  hors  bo issons  et  opt ions  et  ca lcu lé  pour  un déplacement  
sur  une d istance a l lant  jusqu ’à  60km de Saint-Jean L ’Herm

(Pour  une d istance supér ieure ,  nous  consul ter )

Le  BEER 'N  COMBI  se  déplace sur  le  l ieu  de  votre  évènement  en  Occi tanie
(Haute-Garonne et  départements  l imitrophes  :  Tarn ,  Tarn  et  Garonne ,  

Gers ,  Ar iège ,  Aude ,  Lot  et  Aveyron) .

B E E R  ‘ N  C O M B I

À part i r  de  1140€ HT

Jusqu’à  100 conv ives  :  1140€ 
De 100 à  200 conv ives  :  1240€ 
Àu de là  de  200 conv ives  :  sur  dev is

*  Tar i fs  HT (hors  bo issons  et  opt ions)



R É S E R V A T I O N

Faisons  connaissance ,  par lez  nous  de  vos  pro jets
et  adaptons  ensemble  vos  besoins .

B E E R  ‘ N  C O M B I

I L S  N O U S  O N T  F A I T  C O N F I A N C E  
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