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BLONDE « LA TAQUINEXBIO (ST

Ftide 201i (§0-verxss-envirsny 11056 TIC (1318 / vérre de 33HD
LiaTaquirielesturiel bidre biowde peu amdrs et atirsliBnentfrultée paries-

houblowsiavec de Iégdres-niotis-de Iitehis-etide fruits-exotigues:2

BLONDE « LA SIESTON () T

Fiitide 261 (§0-verres-envirenj 1106 TIC (386 / verre de 33ui)>
liavSleston\ésture!bidrs bioide corhpasée de maltRaleAletide houblowsiCltray
qul-rerideniticatte bibrs, doucd etiéybre avec des-armes frultés:2

WEST COAST IPA «1'INSQUMISExBIQ (§%):T

Ftide 201i (§0-verxss-envirsnj 1156 TIC (§448 / verre de 33ulid
Ingwurnise esturielbidrs ambre et matirsliomentfruttée pardas-houblowsispéclaxo

et otes-d'agrumes-{pamplamousse.Jir

IBA DRHD<LA FAMPA o @2) 7

Fitide 261 (§0-verres-envirsnj 1288 TIC (1;508 / verrs de 33uij>
liavRarpavestiunel IBA Intenisémentarsmatique, élakiurbe grisd A undouhle
houblowrege 4 freld (DoubloDry Hop);iqul-lmite au veyage dbs impremidre gurpée.Z
Lies-houblgns:CtirayMosattet Simooe dévalientum buuquet riche etiaxpressif,U
mhéltiagrumes-et nutes-axctiques-Ei\buuche, cest ure writabilpexpiosiende
sawours; entte pamplowousse, marigue, frutt de Idpassion et atidentiz

BLANCHE « LA DESINVDLTEBIQ (5°): T

Ftide 201i (§0-verxss-envirsn) 1108 TIC (1388 / vorre de 33ui)>
LiaDiésirvelts estiumeibibrs bidvole I6gdre, biassée avec dw bis)des-floxtus:
d"avBlie! ot des-riatés-de bergamats. Lette bidre biaohe veus-apporteratette
frafoheur-dom/veus-avezbaselneméts.z

AMBREE < LA LUNATIQUE BIQ @%)7
Fiitide 261 (§0-verres-envirenj 1106 TIC (386 / verre de 33ui)>

liadinriatique estiumelambiée claysique, birassée avec des hafts-qul-apportsntde
I6gbres-riotes-de cararmel®tide bissintz

BRUNED'ETD < BLACK SUMMER w@°): T

Fitide 281 (§0-verres-emviren 1258 TG (1568 / vorre de 33uljd
liaBlavkSurninenestiurie hidre biurie!d'été avec des-niotes-frultées/ argmatiques-
etiawoc'de tids16pdres nutes-de cafés-z
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BLANCHE « LA MANDARINA »o(§:50)T

Fiitide 201 (§0-vrras-envirenj 1056 TIC (1316 / verrs de 33ul>
liaMandarinaiesturel bibrs bimioke frafohe st1égdre avec des motes-de
rhandarie| permettantide retisunencd cdié frals ot fruité, tant:apprécld Ité.2

SUMMER IPA + « L'ESPIESLE -+ BIO (4%):T

Foitide 201i (60-werres-envirer)t 1156 TIC (1448 / vorre de 33uD
I"Espibdgioestiune!IPA I6gbrs, peu drhbre et natirsliament fritée grisd A des-
houblowsispéclatxatides-iates-d’agrumes-tléalmemiists. 2

FRAMBOISE « LA PANDEMONIUM »(6,52):T

Fiitide 201i (60-verres-enviren) 1256 TIC (1565 / verre de 33ehD
liaPandémomom est e bidre brassée sunurelhase de bidre biowds Seur;U
I6pdrement acidulée brassée avecurislpurde de frambalses; carises;oltisnwert;U
varilipst notes-de chamafiow: 2
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